SABORES COSCO DOMINICANO, CxA.

INFORMACIONES TECNICAS SOBRE PRODUCTOS



SERIE 16x Y SERIE 1280

SERIE 16X

Recomendada para laboratorios farmacéuticos para el uso en la fabricacion de
medicamentos, jarabes y jaleas. Ademas de utilizarse en la elaboracion de helados,
yogurt, licor, dulces, vinagre y productos comestibles donde se desee un sabor

agradable y sin color.

Esta serie se oferta en forma liquida, cristalina y libre de sedimentos.

Concentracion:

En productos liquidos: 1 oz. para 1000 oz.

En productos soélidos: 1 oz. para 48.50 Ibs. (22 kg.) de masa (Ej.:

panaderias)

Sabores disponibles:

Almendra
Anis
Banana
Canela
Cereza
Chocolate
Ciruela
Coco
Cola
Frambuesa
Fresa
Melocoton

SERIE 1280

Menta
Naranja
Naranja-Pifia
Pifa
Pistacho
Ponche
Tutifruti
Uva
Queso
Ron
Ron-Pasa

reposterias y

Linea utilizada en la elaboracién de esquimalitos, paletas, helados, yogurt, yun yun, y
demas productos en base agua y/o congelados.

Se presentan en emulsion liquida para dar sabor y color o en syrop concentrado el cual

solo requiere agua.

Concentracion:

1 oz. para 400 oz. (Sélo para productos liquidos)

Sabores disponibles:
Banana

Cereza

Chinola

Coco

Frambuesa

Fresa

Fresa yogurt

Limon

Tutti Frutti
Bluesky
Uva

Mandarina
Manzana
Melocoton
Menta
Merengue
Naranja
Pifa



SERIE 8631 Y SERIE 8631-B

Las series 8631 y 8631b son de uso industrial, de gran concentracion y resistente a
altas temperaturas.

Estan dirigidas basicamente a la fabricacion de productos lacteos, gomas de mascar,
mentas, asi también como para ser utilizadas en confiterias, laboratorios
farmacéuticos y en la industria tabacalera.

Concentracion y Sabores Disponibles (medida expresada en Galones)

Extractos 8631 8631-B

Banana 1 a 600 1a 2,000
Canela 1a1,500 1 a6,000
Cereza 1a1,300 1ab5,200
Coco 1a670 1a2,670

Chocolate 1a 1,100 1 a 6,000
Frambuesa 1a 1,600 1 a 6,000
Fresa 1al1,600 1a6,000
Limon 1a1,120 1 a 4,500
Mandarina 1a 2,500 1 a 6,000
Melocoton 1 a 1,500 1 a 6,000

Menta 1a1,750 1a10,500
Naranja 1a1,500 1a 10,000
Pina 1a1,300 1a6,000
Tutifruti 1a1,300 1 a6,000
Uva 1a1,800 1a6,000
VAINILLAS

Es una linea de aplicacion general especifica de vainilla, formuladas para uso industrial
o doméstico. Su presentacion es liquida, claro u oscuro y en polvo homogéneo. Pueden
ser naturales, artificiales, naturales/artificiales o con otros sabores naturales.

Tipos disponibles:

Vainilla 1X: uso doméstico

Vainilla 2X: uso doméstico y en panaderias y reposterias
Vainilla 4X: uso en panaderias y reposterias

Vainilla 16X: uso industrial

Vainilla 20X: uso industrial

Vainilla 21XT: uso industrial

Vainilla Emulsionada 1280: uso industrial



SERIE 150, SERIE 200 Y SERIE 400
Las series 150, 200 y 400

Dirigidas a reposterias y panaderias, brindan el mas exquisito acabado y sabor a sus
productos en cada una de sus diferentes categorias.

Son de dispersion rapida y uniforme dentro de la masa y resistentes a altas
temperaturas.

Concentracion:

Serie 150: 2 oz. para 5 Ibs. de masa
Serie 200: 1 oz. para 10 Ibs. de masa
Serie 400: 1 oz. para 30 Ibs. de masa

Sabores disponibles:

Almendra Menta
Banana Naranja
Bizcocho Nuez moscada
Cereza Pina

Coco Ron
Frambuesa Tutifruti

Fresa Uva

Limon

Mantequilla

Melocotoén



